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Eine perfekte
Kombination

Die green&clean Technologie der
neuen Spiillmaschinen-Generation
von Electrolux Professional vereint
verringerte  Umweltbelastungen
und sinkende Betriebskosten mit
brillanten Spiilergebnissen. Die
Gerate verbrauchen bis zu 25 Pro-
zent weniger Wasser und Energie
als herkommliche Maschinen, so
das Unternehmen. Dadurch sinkt
die notwendige Menge an Spiil-
und Klarspilmittel pro Gang auf
ein Minimum.

Eine verbesserte Isolation des Ge-
hauses reduziert unter anderem
den Warmeverlust.

Auf Hochglanz gebracht

Innovative technische Ldsungen
fiir hygienische, schnelle und kos-
ten sparende Ablaufe in der GroR-
kiiche - diese Aufgabenstellung
hat das Unternehmen Thomas Dérr
Besteck- und Kiichensysteme mit
dem Bau seiner Besteckpolier-
maschinen gemeistert.

Die Anlagen TD 3000, TD 5000
und TD80O0 trocknen, polieren
und sterilisieren sowohl Edelstahl-
und Chrom- als auch Silberbesteck.
Die Teile verlassen die Maschinen
absolut trocken und in perfektem
Glanz. Dank Kapazitdten von bis
zu 8 000 Stiick pro Stunde amorti-
sieren sie sich sehr schnell, meldet
der Hersteller.

Fur kleinere Betriebe lohnt sich der
Einsatz zum Beispiel des Tisch-
modells TD 3000. Das aktuelle
Design und die kompakte Bauweise
ermdglichen den Einsatz auf engs-
tem Raum. Technische Besonder-
heiten sind der eingebaute Venti-
lator fiir perfekten Glanz sowie die
Anzeige bei Betriebsbereitschaft
und die Funktionspriifung der
UVC-Lampe.

Sauber und nass in die Besteck-
poliermaschine eingelegt, durch-
lauft das Besteck ein Getreidegra-
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nulat, das die Gabeln, Messer und
Loffel trocknet und poliert.

Um den EU-Hygienenormen zu ent-
sprechen werden Besteck und Gra-
nulat anschlieBend mittels einer
UVC-Lampe sterilisiert. Erst danach
gelangt es in den Maschinenkreis-
lauf zuriick.

Mit dem neuen Modell TD 3 000
»Fill & Go« entfallt der bisherige
zeitliche Personalaufwand des ma-
nuellen Einwerfens des Besteckes.
Es wird nach dem Spiilvorgang di-
rekt aus den Kérben auf eine Rut-
sche geschiittet, von wo es auto-
matisch und passend »portioniert«
in die Poliermaschine gelangt.

Zwei in Einem

Alle Maschinen von Comenda kon-
nen sich der Reinigung unterschied-
licher Geschirrgiiter (Teller, Glaser,
Besteck) anpassen. Die jiingste In-
novation ist das Multi Pressure Sys-
tem (MPS). Dieses wurde vor allem
fiir Arbeitsbereiche entwickelt, in
denen aus Platzmangel nicht zwei
separate Maschinen zu installieren
sind.

Es handelt sich hierbei um ein
neues Reinigungssystem, mit dem
eine Anlage mit zwei unterschied-
lichen Funktionen ausgestattet
werden kann. Es lasst sowohl in
Band- als auch in Haubengeschirr-
spillmaschinen einsetzen.

Dabei werden zwei Pumpen hinter-
einander installiert und hydraulisch
miteinander verbunden. Auf diese
Weise lassen sich unterschiedliche
Sptilgange steuern:

Beim Saubern von Tellern und Gla-
sern lauft nur eine der Pumpen.
Der Wasserstrahl hat dann einen
geringen Druck, der aber fiir die
Verschmutzungsart und das zu rei-
nigende Geschirrmaterial geeignet
ist. Bei Topfen, Pfannen und Be-
héltern kommen dagegen beide
Pumpen zum Einsatz, damit der
Wasserstrahl ausreichend Druck fiir
die Entfernung selbst hartnéckiger
Verschmutzungen hat.

Hier wird
das Besteck
sozusagen
ganz nebenbei
getrocknet,
poliert und
sterilisiert.



